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Feiern in der Post
Der besondere Rahmen für Ihr Fest
Lassen Sie sich verwöhnen im Hotel-Restaurant „Zur Post“

Verbinden Sie Tradition mit moderner Gastronomie und gehobener Küche

Wir freuen uns, über Ihr Interesse an unserem Hause und hoffen, dass Ihnen die Lektüre

 unserer „Festivitätenmappe“ ein wenig Vorfreude auf Ihre geplante Veranstaltung bereitet.

Wir verfügen über eine mehr als 35-jährige Tradition und Erfahrung in der Ausrichtung von

Familienfesten. Einige unserer Gäste durften wir von der Taufe über die Kommunion bis hin

zur Hochzeit begleitet. 

Natürlich stehen wir Ihnen gerne bei der Planung Ihrer Veranstaltung mit Rat und Tat zur Seite –

sei es bei der Auswahl von Musikern, der Blumendekoration oder der Hochzeitstorte.

Vereinbaren Sie mit uns einen Termin und bringen Sie etwas Zeit mit, damit wir Sie bei einem

persönlichen Gespräch ganz individuell beraten zu lassen. Selbstverständlich erstellen wir

Ihnen gerne ein individuell auf Ihren Anlass und Ihr Budget abgestimmtes Angebot. Schon

jetzt garantieren wir Ihnen unsere vollste Aufmerksamkeit für Ihre Feierlichkeit.

Für Fragen und Wünsche stehen wir Ihnen unter der Telefonnummer 02202/97 77 80 gerne

zur Verfügung.

Mit kulinarischen Grüßen aus Odenthal

Alejandro und Christopher Wilbrand
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Der perfekte Raum für Ihre Feier
Das Hotel-Restaurant „Zur Post“ verfügt über drei Veranstaltungsräume. Alle unsere Räume

sind mit viel Liebe zum Detail eingerichtet. Das elegante Ambiente verleiht jedem Raum

eine eigene Atmosphäre, die dazu beiträgt, Ihr Fest zu einem ganz besonderen Ereignis zu

machen.

• Unsere Havanna Lounge hat eine Größe von etwa 20 qm und empfiehlt sich 

für 6 bis 12 Personen

• Das Zimmer Z2 ist etwa 50 qm groß und eignet sich je nach Bedarf und 

Tischstellung für Veranstaltungen mit 10 bis zu 26 Personen. 

Der Raum besticht durch seine neuzeitliche, behagliche Atmosphäre

• Der große Spiegelsaal ist rund 250 qm groß, hat eine Deckenhöhe von etwa

4 Metern und eignet sich je nach Bedarf und Tischstellung für größere 

Veranstaltungen von 40 bis 120 Personen.

Er verfügt über eine eigene Bar, Tanzfläche sowie eine Außenterrasse.

Übernachtung
Unser Haus verfügt über 16 exklusive, modern eingerichtete Hotelzimmer und Junior suiten,

die sowohl privaten als auch professionellen Ansprüchen gerecht werden. Zur Ausstattung

gehören unter anderem Kabel-Fernsehen (inklusive Sky), Telefon, D-Lan, Modem- und Fax-

anschluss, Bad/WC, Fön, Minibar). Im Rahmen der deutschen Hotelklassifizierung wurde

unser Haus als „First Class Hotel“ mit 4 Sternen ausgezeichnet.

Unsere Zimmerpreise für das Jahr 2011
Einzelzimmer (teilweise Nichtraucher) | ab 76,50 Euro*

Doppelzimmer (teilweise Nichtraucher) | ab 105,00 Euro*

Gäste, die in unserem Hause feiern, erhalten einen Rabatt von 15%

*Diese Preise gelten nur außerhalb der Messezeiten. Alle o. g. Preise verstehen sich exklusive Frühstücks-
büffet und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7%. Gültig bis auf Widerruf. Sollte unser Betten-
kapazität nicht ausreichen, reservieren wir Ihnen gerne zusätzlich Zimmer in einem benachbarten Hotel.
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Menüs und Büfetts
In unserer Küche werden ausschließlich hochwertige Frischprodukte verarbeitet. Wir ver-

wenden keinerlei Tiefkühl- oder Convenience-Produkte! Ob Nudeln oder Eis – alles stammt

aus eigener Herstellung. Menüs und Buffets werden in unserem Hause individuell im Ge-

spräch mit dem Gast zusammengestellt. Menü- und Büfettvorschläge orientieren sich am

Marktangebot und sind entsprechend saisongebunden. Dabei werden die Preise maßgeb-

lich von den verwendeten Produkten bestimmt.

Um eine ausreichende Vielfalt gewährleisten zu können, bieten wir Büfetts erst ab 30 Per-

sonen an. Wir bieten außerdem eine Variante zwischen Menü und Büfett an, bei der Vor-

speise und/oder Suppe individuell serviert werden und der Hauptgang in Büfettform

anschließt. Oder probieren Sie unser bekanntes Dessertbüfett „Zur Post“ mit Feuerwerk.

Bei allen Propositionen handelt es sich um Erfahrungswerte. Natürlich sind Abweichungen

nach oben wie auch nach unten möglich. Neben Ihren persönlichen Vorlieben spielen bei

der Menüauswahl Anlass, Größe, Zeitpunkt und Uhrzeit der Veranstaltung eine maßgebli-

che Rolle. Gerne übersenden wir Ihnen aktuelle Menü-/Büfettvorschläge.

Weinauswahl
Wein ist ein in jeder Beziehung lebendiges Element. Auch unsere Weinkarte „lebt“ und

wird ständig aktualisiert. Sollte einer der Weine bereits ausgetrunken oder nicht mehr in

einer ausreichend großen Anzahl vorhanden sein, halten wir natürlich einen attraktiven

Nachfolger für Sie in unseren Weinkellern bereit. Bei Banketten berechnen wir die Weine

nach Flaschen.
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Häufig gestellte Fragen
Welche Räume stehen zur Verfügung?
Grundsätzlich verfügt das Hotel-Restaurant „Zur Post“ über drei Veranstaltungsräume.

Jeder Raum verfügt über eigene Stärken, die je nach Größe und Zeitpunkt einer Veranstal-

tung mehr oder weniger zur Geltung kommen.

Mit wie vielen Personen können wir in der Post feiern?
Natürlich kann man bei uns auch zu zweit einen wunderschönen Abend verbringen. Sechs

oder zehn Personen finden bei uns ebenso einen angemessenen Rahmen wie 50 Personen.

In unserem Spiegelsaal finden maximal 120 Personen Platz. Dabei bleibt noch genügend

Platz für den Empfang und die Tanzfläche.

Gibt es ein festgelegtes Ende?
Nein.

Wie groß sind die Tische?
Es gibt eine Vielfalt möglicher Tischstellungen. Es wird zwischen Tafeln und Einzeltischen

unterschieden. Im Falle von Einzeltischen sollten an einem Tisch zwischen sechs und zwölf

Personen Platz finden.

Wie werden die Tische eingedeckt?
In der Regel decken wir mit weißen Tischdecken und Servietten ein. Die schlichte Eleganz

eröffnet Ihnen die Möglichkeit Akzente z. B. durch besondere Tischdekorationen oder

Menü karten mit einem wiederkehrenden Motiv zu setzen.

Kann die Hochzeitstorte mitgebracht werden?
Hochzeitstorten und natürlich auch andere Kuchen können selbstverständlich durch den

Veranstalter gestellt werden. Wird ein Kuchenbüffet durch den Veranstalter gestellt, erhe-

ben wir eine Servicegebühr von 3,50 Euro pro Person.
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Profitieren Sie von unserer Erfahrung!
Gastronomie und Dienstleistung haben im Hotel-Restaurant „Zur Post“ Tradition, weshalb

wir besonderen Wert auf die optimale Beratung der Gäste legen und auf ihre Vorstellungen

und Wünsche nach Möglichkeit gerne eingehen.

Wir würden uns freuen, Ihnen als kompetenter Partner für die Ausrichtung Ihres Festes zur

Verfügung zu stehen. Schon jetzt garantieren wir Ihnen unsere vollste Aufmerksamkeit für

Ihre Feierlichkeit.

Das Hotel-Restaurant „Zur Post“
• 1 Stern im „Guide Michelin“ seit dem Jahr 2003

• Ausgezeichnet im „Gault Millau“ mit 17 von 20 Punkten und zwei Kochmützen

• Restaurant Tipp im „Vartafu ̈hrer“

• Gusto der Reiseführer 7 von 10 Pfannen

• Mit 3,5 Bestecken ausgewiesen im „Aral Schlemmer Atlas“ 

als eines der 200 besten Restaurants Deutschlands

• In „Römer’s Restaurantreport“ benannt mit 4 von 5 Helmen

• Gewinner der Tour de Menü Köln 2010, 2006, 2005, 2004 und 2003

• Hotel mit 16 komfortablen /exklusiven Doppelzimmern (4 Sterne Dehoga)

Wir empfehlen:
Catering: Catalogna Cologne Catering Tel: 02236/336 33 90

www.catalogna.de

Musik: Die Tonköpfe Tel: 0221/27 16 21 60

www.die-tonköpfe.de

Bands, Künstler & Shows:
Agentur „GO“ in Köln Tel: 0221/24 72 88

www.hotelkuenstler.de

Magic Fireworks Feuerwerk Tel: 0202/87 06 70

www.feuerwerk24.de

Blumen & Dekoration:
Blumen Appolt Tel: 02202/823 31

www.blumenappolt.de

Odenthaler Blumenzauber Tel: 02202/74 04

Fotografie: Michael Schopps Tel: 02202/25 62 92

www.schopps-fotografie.de

Konditorei (Hochzeitstorte, Geburtstagstorte):
Konditorei Cafe Pieper Tel: 02202/813 58

www.cafepieper.de

Brehmer’s Cafe Confisserie Tel: 0221 / 89 61 31

www.brehmers-conditorei.de
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Allgemeine Geschäftsbedingungen
Die Durchführung einer Veranstaltung in einem Hotel oder Restaurant sollte generell von

gegenseitigem Vertrauen geprägt sein und weniger von juristischen Formeln. Dennoch

sind gemessen am Geschäftsvolumen unseres Hauses und entsprechend den Qualitäts-

maßstäben, die wir pflegen, ein Minimum an Regeln und Verbindlichkeiten für beide Seiten

unumgänglich. Unsere Geschäftsbedingungen gelten für alle Veranstaltungen, die separat

vom normalen Restaurantbereich im Bankettbereich stattfinden.

1. Es kann grundsätzlich nur ein im Voraus bestelltes, für alle Gäste einheitliches Menü

serviert werden. Abänderungswünsche im Menü für Gäste, die Diät- oder Allergiepro-

bleme haben, sind in Einzelfällen natürlich jederzeit möglich. Das bestellte Menü oder

Büfett wird nach der Personenzahl in Rechnung gestellt, die uns am Vorabend der Ver-

anstaltung als verbindliche Teilnehmerzahl angegeben wird. Kommen mehr Teilnehmer,

wird gemäß der tatsächlichen Teilnehmerzahl abgerechnet. Die Servicezeiten für Küche

und Service sind mittags von 11.30 Uhr bis 15.30 Uhr und abends von 17 Uhr bis 24

Uhr. Werden die Zeiten durch Reden oder Darbietungen überschritten, behalten wir

uns vor den Menüpreis um fünf Prozent pro angefangene Stunde zum Ausgleich der

Personalkosten zu erhöhen.

2. Der Veranstalter darf Speisen und Getränke zu Veranstaltungen grundsätzlich nicht

mitbringen. In Sonderfällen kann darüber eine Vereinbarung getroffen werden; in jedem

Fall berechnet das Hotel eine Servicegebühr, bzw. Korkgeld.

3. Das Abbrennen von Wunderkerzen und Tischfeuerwerken sowie das Werfen von Kon-

fetti oder Reis ist in unserem Räumen nicht gestattet. Für Beschädigungen oder Ver-

luste, die im Laufe einer Veranstaltung eintreten und durch den Veranstalter, seine

Gäste, oder von ihm engagierte Personen verursacht werden, haftet der Veranstalter.

4. Das ist berechtigt, jederzeit und ohne Angabe von Gründen das Vertragsverhältnis zu

beenden wenn:

a) die Veranstaltung den reibungslosen Geschäftsbetrieb gefährdet

b) der Ruf sowie die Sicherheit des Hauses gefährdet sind

c) im Falle höherer Gewalt

5. Werbemaßnahmen, die einen Bezug zum Hotel aufweisen oder Einladungen zu Vorstel-

lungsgesprächen bzw. Verkaufsveranstaltungen, bedürfen der schriftlichen Einwilli-

gung.

6. Unsere Rechnungen sind sofern nicht anders vereinbart zahlbar ohne Abzug innerhalb

von 10 Tagen nach Ende der Veranstaltung. Kreditkarten werden nicht akzeptiert.

7. Stornierungen aus unvorhersehbaren, triftigen Gründen werden von uns so kulant wie

möglich behandelt. Eine Schadenersatzforderung in Höhe des entgangenen Betriebs-

gewinns aus den geplanten Lieferungen und Leistungen wird nur dann erhoben, wenn

die Reservierung der Räume bestätigt und wir andere Anfragen nicht befriedigen kön-

nen.

8. Erfüllungsort ist für beide Seiten der Ort des Hotels. 

Gerichtsstand ist Bergisch Gladbach.

Stand: Juli 2011


